
オリオンザ・ドラフトは

沖縄で最も軟らかいやんばるの水を使い

ビール粕を肥料にして栽培した伊江島産大麦を使用。

澄んだ麦のうまみと、スムースなのどごし

が特⾧のビールです。

おすすめの飲み方

冷蔵庫で冷やしたザ・ドラフトを、30分冷凍し

たグラスに注いでください。 オリオンビールが

考えるザ・ドラフトの「のどごし」が最も良く

なる理想の温度３℃に近づきます。温度が上が

るにつれて徐々に増す澄んだ旨味を感じながら、

なめらかな「のどごし」を楽しむのが、ザ・ド

ラフトの最高の飲み方です。


